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We mafke our chocolate
with love, passion and care!

Cioccolato selezionato, Sefected chocolate,
materie prime del territorio, raw materials of the territory,
tecnologia avanzata, advanced technology, :

ST but mostly artisan manual dexterity,
ma soprattutto manualita artigiana, ShAtin 2 ran s uakbpared
che nel 2006 ha fatto si che venissimo from Piedmont Region with Artisan Exceflence
insigniti dalla Regione Piemonte in the chocolate branch:
dell’Eccellenza Artigiana an honor, an achievement,

and a new start for us.

nel settore del cioccolato:
per noi un enore, un traguardo
ed una nuova partenza...
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Praline

_a nostra pralineria

& per nol un vanto;
rappresenta il massimo
dell'espressione di questa
stupenda professione.

Unire in un binomio perfetto
il cioccolato e la nocciola
del Piemonte in un morbido
cioccolatino ricoperto

da un finissimo velo
difondente o di delicato
cioccolato al latte.

P06 Amaretto

Ogni pralina viene curata

nel minimo dettaglio al fine \
di offrire ai nostri Clienti quanto P23 Arachide salata / Salted Peasut

di piti buono si possa realizzare.

Tutte le nostre praline

sono chitarrate, decorate e
serigrafate manualmente

e sono prive di olil o grass]
idrogenati. Inoltre sono solo

9 grammicadauna,

piccoli peccati di gola ricopert

da un solo grammo di cioccolata...

Po7 Caffe / Coffee

Praline di alto livello,
lavorate a mano secondo
\a tradizione Piemontese,

P16 Cannella / Cinnamon

-

P20 Cocco / Coconut P21 Cereali / Cereals
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Pralines

Our pralines are a prige for us:

they represents the maximum expression
of this wonderful profession...

to combine in a perfect mix the chocolate
and the Piedmont Hazelnut enclosed

in a soft chocolate covered with

a very fine veil of dark chocolate

or delicate milk chocolate.

Every Pralina is treated in the smallest
detail in order to offer our customers

the most delicious product

All our pralines are decorated

and serigraphed manually

and are free of olls or hydrogenated fats.
Also they weigh only 9 grams each,
covered with a single gram of chocolate..
pralines of high level, hand-made
gccording to the Piemontese tradition, _
Below is our wide range to offer P08 Nocciola / Hazelnur

fo your customers.
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PS04 Pistacchio & sale /salred pisiachio

P12 Pistacchio / Pistachio
‘\_\_

P22 Pralinato

P03 Peperoncino / Chill Pepper




Le nostre proposte / Our proposals

e Scatolada 24 pz"LEVENTIQUATTRO".............PO1
Box with 24 tipycal pralines from Pledmont in north ltaly
Scatolada 12 pz“LE DODICI" .. SR L3
P15 Bxtra Dark Box with 12 tipycal pralines from Piedmont in north Italy

Classic cremino...
Smooth pralina with h
Classic pistacchio ...
Smooth praling with p.-ctach g paete a
Classic caffe.
Sinooth prafina with hazetuts paste an
Classic amaretto .
Smooth pralina with haz
and macarons grain
P101 Cappuccino / lalian Coffee Classic cereali ;
Smootf prafing with hazelnuts paste, mi
Classic torroncino
Simooth prafina with hazelnuts |
Classic mandorla
Smooth pralina with almonds paste an
Classic zenzero
Simeooth pralina with hazelnuts pa:
Classic cannella
Smooth prafing with hazetnuts paste, milk chocolate and.:mnamon spice
Classic italian coffee cappuccino
Smeoth prafina with almonds paste, whiteche
Classic peperoncino
Smooth pralina with hazeinuts, dark ch
Classic cocco ...
Smooth pralina with h
Classic pralinato
Smooth pralina with caramelized hazelnuts, milk chc:ccn‘ate and
hazelnuts paste
pos Mandorla / Almond Classic arachide salata
Srmoath prafina with saft peanuts paste, coc
Classicnoce
Smooth pralina with nuts paste and minced nuts
Classic extradark
Smooth pralina with hazelnuts,
chocolate 75% of cocoa mass
Pralina stampata al pistacchio & sale
Salt pistachios paste coverd with green chocolate
5 telai a scelta del cliente da gr 500 cadauno

P24 Noce / Wadnur 56 praline pergusto -
5 mixed beehive praline what you want n. 56 prafines

P09 Zenzero / Ginger




La Schiacciara

Cosa sono? Tavolette diforma
circolare da 300 grammi confezionate
nella nuova veste grafica.

Ogni sapore ha una propria fascetta
colorata che ne identifica il gusto,
visibile anche dalla difinestra
semi-circolare, questo a lasciar
intendere che il prodotto all'interno
non & quadrato.

Nulla & stato lasciato al caso,

a partire dalla confezione,

ma soprattutto dall’'utilizzo

delle piti nobili materie prime come
le nostre Nocciole Piemontesi.
Vengono proposte in nove differenti
sapori in aggiunta allimmancabile
Tonda al Cremino.




1hesweet “Schiaccata”
and the smooth “Tonda” |

What are those? Rounded chocolate
bars, 300 gr, wrapped in the all-new
packaging.

Every flavor has its own colored band
which identifies the content, visible also
by the rounded quarter of windows,
Nothing was left to chance,

from the packaging to, mostly,

the usage of the noblest raw materials
like our Pledmontese Hazelnuts.
Obviously, there are nine flavors

to choose from, besides the usual
"Tonda al Cremino”

La Tonda

Tonda al cremino

Ripieno morbido di

Nocciole Piemontesi

con cioccolato bianco
ricoperto da due veli finissimi
di cioccolato fondente,

“La Tonda”

big circle smooth bar

Soft filling of Piedmontese
hazelnuts with white chocolate
covered with two fine veils

of dark chocolate
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“nschiacciata

bianca 7




FRUTTA CANDITA
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Le nostre proposte / Our proposals

LA SCHIACCIATA CON NOCCIOLE - 300 gr

1A SCHIACCIATA"BIG CIRCLE CRISPY CHOCOLATE BAR

o Cioccolato allatteenocciole ... ..
Milk chocofate bar with hazelnuts

o Cioccolato fondente e nocciole
Dark chocofate barwith hazelnuts

¢ Cioccolato bianco e nocciole
White chocolate bar with hazelnuts

b sch}a.cciata 1

WAanca ,.-/':'} LA SCHIACCIATA MISTO FRUTTA SECCA - 300 gr

LA SCHIACCIATA" BIG CIRCLE CRISP CHOCOLATE BAR

¢ Cioccolato al latte e frutta secca mista
Mifk chocofate bar with mixed dried fruits

» Cioccolato fondente e frutta seccamista......._HO5
Dark chocolate bar with mixed dried frufts

¢ Cioccolato bianco efrutta seccamista......... HO06
White chocofate bar with mixed dried fruits

LA SCHIACCIATA MISTO FRUTTA CANDITA - 300 gr
LA SCHIACCIATA" BIG CIRCLE CANDIED CHOCOLATE BAR

+ Cioccolato al latte e frutta candita mista...... HO7
Mifk chocofate bar with mixed candied fruits

« Cioccolato fondente e frutta candita mista
Dark chocofate bar with mixed candied fruits

¢ Cioccolato bianco e frutta candita mista..........H09 §
White chocolate bar with mixed candied fruits

Ho9




Dragees

| nostri dragees sono prodott]
Jtilizzando la migliore frutta secca
abbinata ad una nostra miscela

di cacao sia fondente che latte.
Proposti anche con cioccolato bianco.

Noccicle
tostate rj
di ciog Colato r)n‘fizgfg %




| Dragées
Zenzero |

_- Dragéaf

pistacchio

Salred Pistachios

Pistac

ch -Oper
di cloceola fongererto

to fondente Sale

K11

Dragees

Our dragées make with

the best dried fruits and our own
dark or mifk chocolate blends.
They are also proposed

with white chocolate







Le nostre proposte / Our proposals

Confezione da 100 gr / Pack of 100 gr

o Dragéesalla nocciola ricoperta di cioccolato al latte . K1
Hazelnuts dragees coverd with mifk chocolate >
Dragees alla nocdola ricoperta di doccolatofondente . K2
Hazelnuts dragees coverd with dark chocolate
Dragées alla nocciola ricoperta di cioccolato bianco.... K3
Hazelnuts dragees coverd with white chocolate
Dragées alla mandotla ricoperta di cioccolato fondente .. K4 S8
Almonds dragees coverd with dark chocolate
Dragées alla mandorla ricoperta di cioccolato al latte . K5
Almonds dragees coverd with mifk chocolate
Dragees allo zenzero candito
ricoperto di cioccolato fondente
Candied ginger covered with dark chocolate
Dragées all'arancia candita
ricoperta di cioccolato fondente
Candied orange coveredwith dark chocolate
Dragées al chicco di caffé ricoperto di cioccolato fondente K8 g
Coffee bean coverd with dark chocolate
Dragees al cocco cubettato ricoperto di cioccolato fondente . K9
Coconut covered with dark chocolate
Dragées alla mela candita & cannella
ricoperta di cioccolato al latte
Candied apple'n'cinnamon covered with mifk chocolate
Dragees al pistacchio salato

ricoperto di cioccolato fondente
Salt pistachio covered with dark chocolate
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La Golosa

Creme spalmabili

Le nostre inimitabili Golose sono proposte
con una nuova e pil spalmabile crema.
Nuova anche la veste grafica e il formato
del vasetto, ora da 200 grammi.

Da quest’anno, inoltre, sono state
migliorate nella loro ricetta,

sempre abolendo olii aggiunti.

La shelf-life del prodotto & paria 14 mesi
anche a confezione aperta

e non conservata in frigo.

Le nostre creme sono adatte

alla prima colazione, per |a preparazione
di dolci (non da forno ma eventualmente
per guarnire) oppure unottima base

per il gelato.

Leventuale affioramento di olio

& dovuto all’artigianalita del prodotto.
Conservare in luogo fresco ed asciutto

e non a temperature inferiori ai 22°C.




“‘La Golosa”

Spreadable creams

Our inimitable Golose are offered with

a new and more cream spread.

New graphics and size of the jar,

now of 200 grams.

Furthermore, from this year we improved the
recipg, abolishing additive olls.

Product's shelf-lite is of 14 months,

even if opened and not stored in the fridge

Our creams are perfect for breakfast, for
preparing desserts (not cooked in the oven

but for garnish) or for a great ice cream basks.
Becauise the product is handmade there

can be an eventual emersion of oil

Keep ina cool and dry place, with a temperature
of 22°C and more.

%
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Da questanno nuova ricettal

Finalmente piu spalmabili ma, senza rinuciare al gusto
che ci ha reso inimitabili, senza aggiungere i dannosi,
per la salute e per 'ambiente, olii di palma.

From this year new recipel

Finally more spreadable, without their unique flavor
and without adding Palm Oils, bad for both

the health and the environment

SEl=N
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Le nostre proposte / Our proposals

Vasetti da 200 gr / Jars of 200 gr

o Spalmabile “Golosa” al fondente e nocciole 55% . J1
Dark smoath cream veith hazelnuts 55%
Spalmabile “Golosa” al latte e nocciole 55% ... J2
Mifk smooth cream with hazelnuts 55%
Spalmabile “Golosa” bianca&pistacchio 35% . J3
White smoath cream with pistachios 35%)
Spalmabile “Golosa” bianca e nocciole 51%
(ex cremino)
White smooth cream veith hazelnuts
Spalmabile “Golosa” al latte,
arachide salata & miele
Mitk smooth cream with saft peanuts and honey’
Spalmabile “Golosa” senza zucchero (fondente)
e nocciole 51% ..
Dark smooth cream viith h WS 5T % 8
Spalmabile“Golosa”al latte e
torroncino in granella
Milk sooth cream with nougat®
Spalmabile “Golosa” al caffé arabica macinato
e nocciole (51%)
Dark smooth cream with hazelnuts 51 % and
Spalmabile “Golosa” 18+ (liquore)
Smooth cream with liguor®
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Le Classiche

1 avolette classiche

Produciamo tavolette sin dal lontano 1997
guando, timidamente ¢i affacciavamo

al mercato dolciario proponendo prima
tre referenze e poi cingue.
Successivamemente quelle speziate
(primi in Italia) e via via fino al nostro
ampio ventaglio di proposte.

Le nostre miscele di cloccolato vengono
prodotte utilizzando 1 migliori cacao

di diverse origini.

Il nostro obbiettivo ora & sicuramente
qguello di ampliare la gamma con qualcosa
di innovativo ma non soltanto a livello

di sapore ma anche di packaging.

Infatti gli incarti sono fabbricati

con CARTA RECICLATA e |a prossima sfida
sara quella di sostituire il primo incarto
che & in plastica con la carta.

Non & e non sara facile trovare un partner
che cisegua ma ci proveremo perche
crediamo realmente nella salva guardia
dellambiente.

Le Classiche
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Dark bar wick 60% of cocoa mass




Le Classiche
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Le Classiche

o8

Derk bar eith 's?lg@u;ah
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Dark bar with 98% of cocoa mass

Le Classiche
%
| e nostre proposte / Our proposals

Tavoletta da 100 gr / Chocolate bar of 100 gr

o Cioccolato al latte al 33% di cacao..
Classic taste mitk chofate bar with 33% of cocoa ma
Cioccolato al fondente al 60% di cacao....
Classic taste dark chocofate bar with 60% of cocoa mass

Cioccolato fondente al 75%di cacao
Classic taste dark chocofate bar with 75% of cacoam

_ Cioccolato fondente al 87% di cacao.......
@ Classic taste dark chocolate bar with 87% of cocoa mass
Massa pura 98%

Divk bl ity g o Classic taste dark chocofate bar v
| Cioccolato bianco al 30% di burro
Classic taste white chocolate bar with 3
Cioccolato al latte al 49% dicaca
Classic taste mitk chocofate bar with 49% ¢




“Le Classiche”

Classic taste chocolate bars

We produce chocolate bars since 1997 when
shyly we exposed to the confectionery market,
proposing three references first and five then.
Afterward the spicy anes (first inltaly) and
gradually to our broad range of proposal

We make our chocolate blends with

the best cocoa from different origins.

Our focus now is certatnly to incredse our
selection with something advanced, not only
about the flavor but also on the packaging.
Asa matter of fact, our packagings are made
with RECYCLED PAPER and our next challenge
will be to substitute thefirst, plastic,

wrap with one made of paper.

It not easy, nor it wifl be in the future,

to find a partner who can follow us,
but we will try our best becauise we truly believe
the ambient has to be safeguarded.

Le Classiche
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LeSenza zucchero

{avolette senza zucchero

Le Senza zucchero in tre sapori different
per venire incontro a chivuole degustare
una tavoletta senza l'assillo degli zuccheri.
Tutte dolcificate con il maltitolo.

Le senza zuce frero

%
it Le senza zucchero
€ Senza zucchero

S I3,

X

3%
3

S

0

ef

L )n.l -i'_ er rugar free
with 75% of tocoa mass

L Jan( bar sugar free
Milk bar sugar free gy =
with 3% of wecoa mase

“©Le Senza zucchero” Le nostre proposte / Our proposals
S LUSaL ﬁ ee chocolate bars Tavoletta da 100 gr / Chocolate bar of 100 gr

The "Senza zucchero” in three different flavors, Cioccolato al latte al 31% di cacao

going towards to whom wants to enjoy a Milk sugar free chocolate bar with 31% of cocoa ma:

chocolate bar without worrying about the sugar. Cioccolato fondente al 60% di

Dark sugar free chocolate bar with 60% of cocoa mass

Cioccolato extra al 75% di caca
Dark sugrar free chocolate bar with 75%




Le Speziate

Tavolette speziate

Siamo stati | primi in Italia a proporre

le tavolette speziate alla nostra clientela,
gia nel 1998 e ora abbiamo ampliato Q
la lista delle fragranze: S
delicatissimo ciccolato abbinato

a spezie vere macinate.

Il cioccolato utilizzato ha un 56%

di cacao al fine difar risaltare la spezia

al suo interno.

Non usiamo aromi ne naturali o artinciali.

Le Speziate

Peperoncino

Tavoletta al fondente al
: 5
o di pregiato cacao i
VEro peperoncine macinato

Le Speziate

Spice dark bar
“ﬂﬂ'\"dgwmdmdﬂmr

Tqvclet_.to al fondente a| 56%
di pregiato cacoo
<on verg caffé macinato

Le Speziate”
Spice chocolate bars

The "Speziate” proposed in a lot of flavors
with real ground spices.

We've been the first in ltaly to propose

e S B, them to our customers since 1998,

" & The chocolate used it has 56% of cocoa mass
inarder to bring out the spice inside:

we don't use natural or artificial flavors.

Spice dark bar
wWith real arghye coffee beans




Le Speziare

Anice
stellato

5

Tavolatwall’mdentedse%
cocoo
conert B A vt

Le Spesiate

Le Speziate
Chiodli di
Garofano

e

Tavolettg of fondente al 560,
Pregioto cacao

F20 kd2













Le nostre proposte / Our proposals

Tavoletta da 100 gr / Chocolate bar of 100 gr

Peperoncino
dark chocolate with redhot chiffi ¢

Cannella fondente

Dark chocolate with cinnamc
Finocchio e ginepro

Dark chocolate with fennel & juniper

Liquirizia

Dark chocolate

Zenzero ...

Dark chocofate
Cardamomo

Dark chocolate with cardamc
Anice stellato

Dark chocolate with stan
Pepe bianco

dark chocolate with white g
Assenzio._.

Dark chocofate

Caffe arabica

Dark chocolate with cc

Chiodi di garofano .

Dark chocofate with doves

Noce moscata (al latte)

Milk chocolate with nutmeg
Cioccolato al latte con cannella
Mitk chocofate with cinnamon
Cioccolato al latte con zenzero
Mitk chocolate with ginger

Magia d'inverno (al latte)

Milk chacolate with mixed spices
Curcuma..

Dark chocofate with turme

Yogurt (al latte) .

Milk chocofate with yog

Latte & menta..

Mitk chocolate with ¢

Zenzero & limone (al latte) .
Mitk chocolate with ginger & fermon
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Le Fruttare

Tavolette con frutta secca W

Le Fruttate
% Mandorla

|| perfetto connubio o sposalizio,
che dir si voglia, tra il cioccolato fondente
o al latte e la frutta secca tostata.

Ovviamente parliamo di

noccicle piemontesi, mandorle, pistacchi
e anche di mirtilli disidratat.

Tostiamo personalmente la frutta

che arriva nel nostro laboratorio
acquistata da contadini realmente

pil amici che fornitori.

La tostatrice, innovativa con
funzionamento ad aria calda,

avvolge il piccolo frutto e lo tosta

in modo delicato senza rovinarlo
esteticamente e tostando anche

il suo "cuore” delicato

cosa che non avviene con altritipi

di macchinaricome la tostatura

ad infrarossi (lampade). MY

Le Fruttate

Queste tavolette vengono lavorate Mandorla

al momento dell'ordine per offrire

alla vostra e nostra clientela

il miglior prodotto di sempre,

frutta tostata al momento e guindi
"croccante”e sicuramente pill gustosa.
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Le Fruttate Le Fr uttate
| Nocciola T Pistacchio
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“Le Fruttate” Le Fruttate
Dried fruut chocolate bars el Mol ke
The "Fruttate’, the perfect union between o |

the dark or milk chocolate and the roasted
dried fruit. Obviously, we're talking of
Piedmontese Hazelnuts, Almonds,

Pistachios and also Dehydrated Blueberries.
We personally roast the fruit that comes

toour laboratory, purchased directly

from farmers that are friends before suppliers.
The innovative roaster with hot air functioning
wraps the little fruit and roasts it softly without
rUtning it esthetically, roasting also his "heart,
something that normally does not happen
with other machinery such as the

infrared roaster flamp).

These bars are worked when ordered,

to guarantee customers the best product ever,
freshly roasted fruit that is both most delicious

andcrunchy. aip
Le Fruttate Le nostre proposte / Our proposals
Mirtilli _ _
e cioccolato fonde Tavoletta da 100 gr / Chocolate bar of 100 gr
Latte con nocciole
Milk chocolate bar with hazelnuts

Fondente con nocciole
Dark chocolate bar with hazelnuts

Latte con mandorle
Milk chocolate bar with alm

Fondente con mandorle
milk chocolate bar with almons

Latte con pistacchi
Milk chocolate bar with pistac
Fondente con pistacchi
Dark chocolate bar with pistachi
Fondente e mirtilli

Dark chocolate bar with bluebar,

Latte e mirtilli
Milk chocolate bar with biut




Le Mono-origint

{avolewe Cru

Le mono-origini, cacao proveniente

dalle pitt note coltivazioni, certificate e
‘quindi uniche nel loro genere.

Queste tavolette hanno in effetti un sapore
per veri Intenditori del “Cibo degli Def”

Da abbinarsi con liguori come un buon
Whisky maltato, un Brandy o un Porto.
Consigliatissimo con un buon Barolo Chinato:
& sicuramente un ottimo modo per assaporare
al meglio le loro note fruttate, secche o acidule.

Ovviamente anche senza alcol rendono al meglio
e soprattutto sono da assaporare sciacquandosi

la bocca con acqua gasata e aspettando

almeno 10 minuti tra una degustazione e altra.




“Le mono-origini”
Grands Crus chocolate bars

The "mono-origini” cocoa harvested from the most
known plantations, certified and therefore one-of-a-kind
These bars have indeed a flavor for truly chocolate experts.
Perfectly paired with spirits like a good Malt Whiskey

or a Brandy or a Porto. Also, a great match is made

with a good Barolo Chinato, surely a great way

to relish their fruity, dry and sourish flavor,

Obwviously, also without afcoholics, they taste good,
mostly rinsing your mouth with sparkling water

and waiting for at least 10 minutes between

atasting and the next,







Le nostre proposte / Our proposals

Tavoletta da 100 gr / Chocolate bar of 100 gr

e LosVasquez 75% di cacao
Los Vasquez Cru bar with 75% of cocoa mass
Los Palmaritos 75% di cacao
Los Palmaritos Cri bar with 759
Madagascar 71% di cacao
Madagascar Cru bar with 71% of cocoa mass
Ecuador 74% di cacao
Ecuador Cru bar with 749
Peru 70% di cacao
Perti Cru bar with 70% of cocoa mass
SaoTomeé 71% dicacao.
Sao Tome Cru bar with 71 % of cocog mass
Uganda 78% di cacao
Uganda Cru bar with 785
Mexico 66% di cacao...
Mexico Cru bar with 66% of cocoa mass®
Brazil 66,8% di cacao
Brazil Gy barwith 66,8%
Haiti 65% di caca
Haiti Cru bar with 65 % of cocoa mass
Cuba 70% di cacao
Cuba Gu bar with 70% of ¢
Latte Peru 39% dicacao...
Perti Gru bar (mifk) vrith 39% of cocoa mass
Tanzania 75% di cacao
Tanzania Crisbar with 75% ama
Venezuela 72% di cacao......
Venuzuela Cribar 7. if Cocoa mass

Pert Bagua 81% di cacao
Perli Bagua Cru bar with 81% of cocoa mass

* Articolo disponibile fino ad esaurimento scorte
e solo in pre ordine
ftems avaifable with pre-crder only

E13




Le Ripiene

1avolette riprene —

Le ripiene, tavolette con un ripieno
morbido di gianduja ai pistacchio
nocciole ricoperte da un velo finissimo
dicioccolato al fondente o al latte.

Lussuria pura per i palati pit golosi

e ovviamente senza olif aggiunti.
Una tavoletta “peccaminosa”
proposta in differenti varianti

per accontentare i golosi diognieta.




"Le Ripiene”
Filled chocolate bars

The "Ripiene”bars with a soft stuffing

of pistachios or hazelnuts gianduija, covered with
a thin fayer of dark or mifk chocolate,

Pure lust for greedy palates. Without added ofs.
A Sinful* chocolate bar, available in different
flavors, for the jov of the greedy at every age.




Le nostre proposte / Our proposals

Tavoletta da 100 gr / Chocolate barof 100 gr

« Tavoletta “Le Ripiene” gianduja fondente e nocciole
Smooth hazelnut dark cream
Tavoletta “Le Ripiene” gianduja bianco e pistacchi
Smooth pistachiowhite cream
Tavoletta “Le Ripiene” gianduja latte amaro
e pralinato alla nocciole.
Smooth hazelnut bitter mitk cream
Tavoletta “Le Ripiene” gianduja al latte e cocco
Smooth hazelnut milk cream and coconut fiakes
Tavoletta “Le Ripiene” gianduja al latte con arachidi salate
Smooth saft peanut mifk ceam

Smooth hazelnut biter mifk cream

Tavoletta “Le Ripiene” gianduja al 75% di cacao
con fave di cacaoin granella. w7
Smooth hazelnut dark cream with cocoa bea

Tavoletta “Le Ripiene” gianduja al latte

e caffe arabica macinato

Smooth hazelnut mitk cream and ¢

Tavoletta “Le Ripiene” gianduja al latte

e granella di amaretti

Smooth hazelnut mifk cream with mac

Tavoletta “Le Ripiene” gianduja classico bianco .
Smooth hazelnut white cream




Gianduonr

| nostri glanduiotti nascono

da un‘attenta selezione delle
migliori materie prime:

fave di cacao del Sud America,
pistacchio della migliore quality
e nocciole del cuneese tostate
nel nostro laboratorio cosl

da poter loro conferire

il perfetto grado di tostatura

e donare al glandujotto un gusto
inteso e profumato di nocciola
sia esso al cloccolato

al latte o fondente.

Abbiamo inoltre cercato

di abbinare la tradizione

con l'innovazione proponendo
gusti nuovi per un giandujotto
come arachide lievemente salata
con sale dell'Himalaya

ed il "latte scuroc”un gusto sugar free
dolcificato con maltitolo

per permettere un peccato di gola
anche a chinon pud utilizzare

|0 zucchero.

GJ1 Fondente

GJ6 Scatola 16 pz

GJ4 Senza zucchero




GJ3 Arachide salato

Giandujotti

Our giandujotti are born from a careful selection
of the best raw materials: South American cocoa
beans, pistachio of the best quality and Cuneo
hazelnuts roasted in our laboratory to give them
the perfect degree of roasting and give the
glandujotto anintense taste and fragrant with
hazelnuts, be it milkor dark chocolate,

We have also tried to combine tradition with
innovation by proposing new flavors for a
glandujottosuch as lightly salted peanut with
Himalayan salt and "dark milk"a sugar free taste
sweetened with maltitol to allow a sin of
ghittony even to those who cannot use sugar.

GJ7 Scatola 20 pz

Le nostre proposte / Our proposals

Gianduiotto fondente e LU
Giadujotto hazelnut and dark che
Gianduiotto latte e A
Gladujotto hazelnut and mitk chocolate
Gianduiotto pistacchio Q3
Giadujotta pistacchio and white ch

Gianduiotto senza zucchero

Gladujotto hazelnut sugar free and dark chocofate with maltitol
Gianduiotto arachide salato. . R € 0 Y
Gladujotto safted peanut and mifk ch
Scatola gianduiotti 16pz . )6
Box with pz 16 giandujotti tipjcal from piedomnt
Scatola gianduiotti 20pz

Box with pz 20 giandujotti tipical

Gianduiotto fondente

Gladujotto hazelnut and dark chocolate
Gianduiotto latte ...

Giadujotto hazelnut and mitk choco
Gianduiotto pistacchio

Giadujotto pistacchio and white chocolate
Gianduiotto senza zucchero
Gigdujotto hazelnut sugar free and dark choc
Gianduiotto arachide salat

Giadujotto safted peanut and mifk ch
Gianduiotto caffe

Gladufotto hazelnut dark chocolate v




S|

Saluti da...

Greetings from...

Saluti da...

Saluti do--

e
S, f_,u.;‘,.}_rsd.
e orry [ Grife 05 5o “%

f;f'eE"-"'kqi

Lerrere di ctoccolaro

Chocolate letters
E possibile L £ te s .
oersonalizzare. e nostre proposte / Our proposals
| FORZA PAPA COME ON DAD® NOMI
You can aistomize BUONA PASQUA HAPPY EASTER®. OMI00

BUON ANNO HAPPY NEW YEAR® NOMIO2
BUONE FESTE (hot available) NOMI03
TANTI AUGURI (not availadb omlio4

6 IL MIGLIORE U ARE THE #1 *. OMIO5
6 LA MIGLIORE U ARE THE #1%* . OoOMIO07
W LA MAMMA ! LOVE MOM®.

T-V-T-B (not available)

TI AMO TANTO (only in english) .

I LOVE YOU | {OVE YOU* .

* ltems also avaifable for foreign trade with pre-order only
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